
- - - - - -

- - - - - -

LE WRAP PROVENÇAL : SALADE VERTE,
ÉMINCÉ DE POULET RÔTI, POIVRONS

GRILLÉS ET CRÈME DE CHÈVRE

LE BAGNAT : TOMATES, PESTO VERT,
MOZZARELLA, ROQUETTE ET OLIVES 

LE BAGUETTE : JAMBON CRU, CONFIT DE
TOMATES, TOMME DE BREBIS

SANDWICHS 

PÂTES GARNIES
PENNE AUX 3 FROMAGES

SALADE REPAS

DESSERTS

POKÉ SAUMON : RIZ, CHOU CHINOIS,
CAROTTES RÂPÉES, CONCOMBRE,

 FÈVES EDAMAME, SAUMON MARINÉ,
GINGEMBRE, SÉSAME

POKÉ BOWL 

ENTRÉES PLATS DU JOUR

CARTE DE LA SEMAINE

TIRAMISU TRADITIONNEL  

- - - - - -
VERRINE SPECULOOS ET FRUITS

EXOTIQUES 

MOELLEUX AUX NOIX ET CRÈME
ANGLAISE 

- - - - - -

- - - - - -

- - - - - -

SALADE DE FRUITS FRAIS

FROMAGE BLANC
ET GRANOLA

DU 15 DÉCEMBRE AU 19 DÉCEMBRE

- - - - - -

- - - - - -

QUICHE CAROTTES, CURRY, COMTÉ

VELOUTÉ DE POMME DE TERRE AU
PARMESAN ET CIBOULETTE

OEUF MIMOSA 

- - - - - -

LUNDI
HACHIS PARMENTIER

- - - - - -

MARDI
COLOMBO DE POULET, LÉGUMES ET BLÉ

- - - - - -

MERCREDI
EFFILOCHÉ DE PORC CONFIT À LA

BASQUAISE, POLENTA

- - - - - -

JEUDI
MENU DE NOËL

VENDREDI
ROUILLE DE CALAMARS, LÉGUMES ET RIZ DE

CAMARGUE 

BROOKLYN :
MACARONI, SALADE VERTE, ÉMINCÉ DE

POULET RÔTI, BACON GRILLÉ, CHEDDAR,
CRUDITÉS, SAUCE CAESAR



Filet de pintade aux noisettes
Pressé d’Agatha 

aux champignons des bois
Sauce muscat de Mireval

menu de noël
Du jeudi 18 décembre

Terrine aux deux saumons

Tiramisu Mon Beau Sapin


